Recette proposee par Caroline Queslier

INGREDIENTS

moule de 24/26em
4 clementines
125 g de beurre mou pour le gateau et
10 g de beurre pour le moule
200 g de sucre
250 mi d'eau
250 g de yaourt ferme
3 ceufs
125 g de farine pour le gateau et 1
cuillére a soupe de farine pour le moule
125 g de sermoule fine
55 g de poudre d'amande

1 sachet de levure chimigue

W T

T el

A

GATEAU
MOELLEUX
CLEMENTINE
ET AMANDE

PREPARATION

Préparez le sirop de cléementines :

Préparez le gateau:

Séparez les blancs des jaunes d'oeufs

Beurrez et farinez un moule.

Dans un saladier, melangez le beurre mou avec
le yaourt. le jus et le zeste rape de la clémentine
restante, les jaunes d'ceufs et meélangez,

Dans un autre saladier (plus grand). mélangez
la farine, la semoule, la poudre d'amande et la
levure chimigue.
Incorporez le tout au mélange pr

blancs desufs en

Laissez tiédir le gateau guelgues minutes avant

de le demouler sur un plat creux,

Arrosez sans attendre du sirop froid et des
guartiers de clementines, puis laissez
complétement refroidir avant de servir.



